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Wiesław Kalicki

Pan Wiesław Kalicki prowadzi gospodarstwo ekologiczne, w którym hoduje kozy. Z ich mleka
wytwarza sery. Wędzony twaróg kozi ze Wschodniego Mazowsza przygotowywany jest z mleka
niepasteryzowanego i wędzony drzewem olchowym. Autorką przepisu jest babcia właściciela
gospodarstwa, która przekazała mu pasję do serowarstwa.

 

Wiesław Kalicki

Żelków Kolonia, ul. Siedlecka 104

08-110 Siedlce

www.facebook.com/EKOnaSzerokim/



UWAGA
Informacje opublikowane przed 1 stycznia 2021 r. dostępne są na stronie archiwum.mazovia.pl

Ser z mleka koziego (fot. arch. UMWM)


