
CZŁONKOWIE SIECI DZIEDZICTWA KULINARNEGO MAZOWSZE
09/06/2020 10:55, aktualizacja: 09/06/2020 10:58 | Zamieścił: Dorota Łucja Cichocka, Autor:
Departament Rolnictwa i Rozwoju Obszarów Wiejskich

Pasieka Stanisławice Witold Adamski

Witold Adamski, właściciel Pasieki Stanisławice, może poszczycić się tytułem Mistrza
Pszczelarskiego oraz 80 ulami typu wielkopolskiego. Do pozyskania miodu wykorzystuje wyłącznie
pszczoły dwóch ras: kraińskiej i kaukaskiej. Miody z Pasieki Stanisławice są produktem
wyjątkowym ściśle związanym z obszarem, z którego pochodzą – z nieskażonej przez przemysł
Puszczy Kozienickiej. W ofercie Pasieki znajdziemy miody: akacjowy, lipowy, wielokwiatowy,
spadziowy liściasty oraz spadziowy iglasty.
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