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~Nalewki Staropolskie” Karol Majewski i Wsp6lnicy Sp. z 0.0.

"Nalewki Staropolskie" tworzymy zgodnie z wielowiekowg recepturg. Owoce z najstarszych
odmian, pochodzace z naturalnych upraw z matych, wiejskich sadéw, tgczone sg z najlepszymi
rodzajami spirytusu. Nalewki produkowane sg metodg domowg, catkowicie reczna. Nie uzywamy
konserwantéw, ulepszaczy smakowych, barwnikéw oraz jakichkolwiek sSrodkéw chemicznych.

Smak nalewek wzbogacany jest aromatycznymi przyprawami takimi jak Swieze owoce jatowca,
rodzynki, wanilia, cynamon w laskach, migdaty, gozdziki, plastry miodu, skérka pomaranczowa i
cytrynowa, Swiezy imbir, kora debu, wnetrza skorupek orzechéw wioskich, swieze pedy sosen.
Poszczegdlne rodzaje sg wytwarzane w krotkich seriach.
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UWAGA
Informacje opublikowane przed 1 stycznia 2021 r. dostepne sg na stronie archiwum.mazovia.pl



