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„Nalewki Staropolskie” Karol Majewski i Wspólnicy Sp. z o.o.

"Nalewki Staropolskie" tworzymy zgodnie z wielowiekową recepturą. Owoce z najstarszych
odmian, pochodzące z naturalnych upraw z małych, wiejskich sadów, łączone są z najlepszymi
rodzajami spirytusu. Nalewki produkowane są metodą domową, całkowicie ręczną. Nie używamy
konserwantów, ulepszaczy smakowych, barwników oraz jakichkolwiek środków chemicznych.

Smak nalewek wzbogacany jest aromatycznymi przyprawami takimi jak świeże owoce jałowca,
rodzynki, wanilia, cynamon w laskach, migdały, goździki, plastry miodu, skórka pomarańczowa i
cytrynowa, świeży imbir, kora dębu, wnętrza skorupek orzechów włoskich, świeże pędy sosen.
Poszczególne rodzaje są wytwarzane w krótkich seriach.
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