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Nasza firma jest matym rodzinnym przedsiewzieciem, prébujacym wskrzesic tradycje produkcji
wspaniatych i oryginalnych nalewek owocowych. Produkty takie goscity na stotach naszych przodkéw
dodajgc uroku i blasku zaréwno wytwornym ucztom jak i troche skromniejszym positkom codziennym.

Nalewki owocowe cieszyty sie w owych czasach olbrzymim powodzeniem ze wzgledu na niepowtarzalny
smak i zapach surowcéw uzytych do ich produkgji, jak i ze wzgledu na prestiz, ktoéry im towarzyszyt.
Wykwintne nalewki mozna byto przede wszystkim spotka¢ w zamoznych domach, w ktérych duzg wage
przywigzywano do jakosci serwowanych trunkow.

Dzieki takiej wyjgtkowej pozycji nalewek w kuchni polskiej, ich produkcjg zajmowali sie prawie wszyscy.
Wiasciwie prawie kazdy szanowany dom ziemianski skrywat w swych piwniczkach oryginalne i przepyszne
nalewki.

Produkcje tego typu nalewek chce przywrdéci¢ nasza firma. Od ponad 15 lat zajmujemy sie wytwarzaniem
nalewek owocowych wyprébowujgc rézne tradycyjne receptury i surowce. Dzielgc sie nimi z rodzing i
przyjaciétmi, spedziliSmy wiele niezapomnianych chwil. Opinie o naszych nalewkach podsunety nam mysl,
aby z tymi wyrobami wyjs¢ do szerszej grupy ludzi cenigcych najwyzszg jakos¢ i niezapomniany smak.

Produkujemy nalewki owocowe ze Swiezych owocdw i najlepszych spirytuséw, w niewielkich szklanych
naczyniach. Proces maceracji owocéw w spirytusie trwa od kilku do kilkunastu miesiecy, nastepnie
oddzielamy owoce od ptynu, a same owoce wyciskamy dodatkowo w specjalnej recznej prasie, aby nie
zmarnowac ani kropli bezcennego ptynu. Tak uzyskany nalew dostadzamy najwyzszej jakosci syropem
cukrowym i pozostawiamy do dalszego lezakowania i klarowania. Odpowiednio dojrzata nalewka jest
dopiero filtrowana i rozlewana do butelek.

Produkt, ktéry moze trafi¢ na Panstwa stoty, to efekt wielomiesiecznej pracy i wieloletnich doswiadczen.



Wszystkie prace zwigzane z produkcjg naszych nalewek sg wykonywane recznie.

Kontakt:
ul. Lesna 52
06-400 Ciechanéw

Tel. kom. +48 602 187 986

e-mail: rafaldzilinski@gmail.com lub sklep@nalewki.net

www.nalewki.net
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Informacje opublikowane przed 1 stycznia 2021 r. dostepne sg na stronie archiwum.mazovia.pl



