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Znamy zwyciezcow konkursu Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw

Grzegorz Zak

Za nami wojewodzki etap konkursu Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki
Regiondéw. W jubileuszowej edycji konkursu uczestniczyli producenci zywnosci
tradycyjnej z catego Mazowsza.

Ideg konkursu jest ochrona i zachowanie dziedzictwa kulinarnego regionéw poprzez
wyszukiwanie potraw i produktéw zywnos$ciowych wytwarzanych w gospodarstwach domowych
lub przez lokalne podmioty gospodarcze. Rowniez tegoroczna edycja konkursu doskonale sie do
tego przyczynita. Jak co roku finat regionalny zostat objety honorowym patronatem Marszatka
Wojewddztwa Mazowieckiego.

W kategorii Produkt wptyneto 35 zgtoszen, a w kategorii Potrawa zakwalifikowano 4 druzyny.
Ostatecznie komisje w obu kategoriach miaty bardzo trudne zadanie. Wszystkie dostarczone do
oceny produkty i potrawy charakteryzowaty sie gtebokg tradycjg zakorzeniong w kulturze regionu
i podzielone byty na kategorie:

e produkt regionalny pochodzenia zwierzecego;

e produkt regionalny pochodzenia roslinnego;

e napoj regionalny;

e inny produkt regionalny;

e czes¢ gastronomiczna.



Sposrdd dostarczonych komisja nagrodzita 11 produktéw i przyznata 8 wyrdznien.

Produkty zwycieskie to:

e kietbasa swojska z Karniewa (pow. makowski) z firmy Wyréb Wedlin Tradycyjnych Adam
Wegtowski,

e 70Mty ser Gasiorowski od Joanny Dyga z Biatej Tynki (pow. legionowski)
e mleko w proszku z Okregowej Spétdzielni Mleczarskiej w Siedlcach,
e miod nektarowo-spadziowy od Bogny Kijewskiej-Milewskiej z Pasieki Miodomilowy Las,

e powidta Sliwkowe z miodem od Renaty Rudolf z Gospodarstwa pasiecznego ,Ksiezycowa
pasieka",

e sos pomidorowy stodko-kwasny od Anny Goliszewskiej z Gospodarstwa agroturystycznego ,U
Ani",

e olej konopny ttoczony na zimno od Krzysztofa Kowalskiego z Gospodarstwa Produkcyjno-
Handlowo-Ustugowego ,, KOWALSKI",

e tort owocowy od Jadwigi Wotynik,

e Napdj Bazyliada z Kota Gospodyn Wiejskich w Niemojkach (pow. tosicki),

e miod pitny , Tréjnik Urzecki" od Renaty Rudolf z Gospodarstwa pasiecznego ,Ksiezycowa
pasieka",

e ciasto drozdzowe z kruszonka Zajgc w Kapuscie z firmy Zajgc w Kapuscie A.M. Brorika Wyréb
Ciasta Drozdzowego.

Wyréznienia w kategorii produktowej zdobyty:

e pasztet indyczy od Matgorzaty Kwiatkowskiej,

e twarozek Pogorzelski od Agnieszki Pietki - Swojskie wyroby mleczne,

e miod nawtociowy od Renaty Rudolf z Gospodarstwa pasiecznego ,Ksiezycowa pasieka",
e ocet z dzikich jabtek i owocéw rézy od Grzegorza Paczewskiego,

e syrop buraczany z lfowa od Andrzeja Ciotkowskiego i Tomasza Ciotkowskiego,

e nalewka Sekretna malwa od Haliny Natecz,

e Sodziaki od Teresy Krzyczkowskiej,

e Koza prostynska od Marty Deniszewskiej z Gospodarstwa agroturystycznego , Kozie Sioto" w
Prostyni.

Gastronomia

W kategorii gastronomia zwyciezyto Koto Gospodyn Wiejskich w Niemojkach, ktére przygotowato
Zupe letnig ogérkowa oraz Serowniki stowianskie. Il miejsce zajeto Koto Gospodyn Wiejskich w
Czastkowie Polskim za Czosnowski barszcz z krélika oraz Krélewski comber. 11l miejsce zajeto Koto
Gospodyn Wiejskich ,Gozdziczanki" w Gozdziku za Barszcz szczawiowy z jajkiem od zielonondzki i
kleksem kwasnej Smietany oraz Kotleciki gryczane na marchewce z chrzanem sosem grzybowym



podlane.

Na wyréznienia w kategorii gastronomicznej zastuzyto: Koto Gospodyn Wiejskich Pogorzelanki za
Pyze pogorzelska z buraczki na zimno z jabtkiem.

Dodatkowo Komisja Konkursowa nominowata do nagrody , Perta 2021":

e w kategorii produktowej: Salceson czosnkowy z Karniewa, Kwas z burakéw czerwonych,
Smalec ze Swini Ztotnicka Biata, Miéd pitny , Tréjniak Urzecki®;

e w kategorii gastronomia: Zupe letnig ogérkowg oraz Serowniki stowianskie.

Grzegorz Zak

Grzegorz Zak



Grzegorz Zak

Grzegorz Zak

Grzegorz Zak




Grzegorz Zak

Grzegorz Zak Grzegorz Zak

Grzegorz Zak

UWAGA
Informacje opublikowane przed 1 stycznia 2021 r. dostepne sg na stronie archiwum.mazovia.pl



